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I. Wymagania wstepne i dodatkowe
1.1. | Brak wymagan.
1. Cele przedmiotu
1.1 | Zapoznanie studentéw z podstawowymi elementami proceséw biotechnologicznych.
11l. Tresci programowe przedmiotu (dla kazdego typu zaje¢ oddzielnie)
111.1. Wyktad

Lp. Tresé Liczba godz.
1. Historia i rozwoj biotechnologii. 2

2. Budowa komorki, metabolizm tlenowy i beztlenowy. 2

3. Szczepy przemystowe — wtasciwosci, selekcja, doskonalenie, przechowywanie. Przygotowywanie inokulum. 2

4. Media hodowlane. Sterylizacja. 2

5. Kinetyka wzrostu drobnoustrojow. 2

6. Techniki hodowli: hodowle okresowe, okresowe z ciggtym dozowaniem pozywki, ciggte, w podtozach statych. 2

7. Procesy enzymatyczne. Kinetyka reakcji enzymatycznych. 2

8. Kataliza heterogeniczna. Preparaty enzymatyczne. 2

9. Produkcja biomasy drobnoustrojow. Procesy rozdzielania w biotechnologii. 2
10. Biotechnologiczna produkcja kwaséw organicznych i alkoholi: fermentacje tlenowe i beztlenowe. 2

11 Przemystowa produkcja etanolu. 2
12. Biotechnologie przemystu spozywczego. Biotechnologie farmaceutyczne. 2
13. Biotechnologie Srodowiskowe. Produkcja biopaliw. 2
14. Biotechnologie medyczne. 2
15. Sprawdzian zaliczajgcy. 2

IV. Wykaz efektéw uczenia sige dla przedmiotu
Metody
Rodzal | ™0 | ety - oxlngnigen
efektu efelftu " efektow Efekt uczenia sig efektu
uczenia sie . B
uczenia sie uczenia
sie*
WIEDZA
1.P65_WG.0
w1 K1_wi1 111.PS6_WG Ma podstawowg wiedze o procesach biotechnologicznych. SP
P6U_W
W2 K1 Woa II.I'ID.EF;’SS_GWV?/g Ma wiedze niezbedna .clo zrozun’wielt\ia podstaw bilansqwania bioreaktorow p
- P6U_W oraz stosowania procesow jednostkowych w bioprocesach.
UMIEJETNOSCI
I.P65_UK Potrafi komunikowac sie przy uzyciu réznych technik w srodowisku
U1 K1_U02 1.P6S_UU Jawodowym. sp
P6U_U
U2 K1 UO7 I:fPG(SSS_UUV\X}.c; Potrafi modelowac przebieg p.roceséw chemicznych i biochemicznych p
- P6J U w bioreaktorach.
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1.P6S_UW.o Potrafi dobra¢ surowce i technologie w pracy z materiatem biologicznym (z
u3 K1_U15 [ . . SP
- P6U_U enzymami i mikroorganizmami).
1.P6S_UW.o ) } . . .
ua K1_U20 111.P6S_ UW.0 Potrafi nadzorowac przemb;Efozrro:isi;:éy?;zemys’fowych z udziatem p
P6U_U & :
KOMPETENCJE SPOtECZNE
1.P6S_KR . . . A
KS1 K1_K02 P6U_K Prawidtowo reaguje na problemy zwigzane z praca inzyniera. SP, D/SEM

* - Metody weryfikacji: np. egzamin pisemny/ustny (EP/EU), sprawdzian pisemny/ustny (SP/SU), kolokwium (K), wykonanie projektu (WP),

sprawozdanie (SPR), referat (R), test (T), praca domowa (PDM), dyskusja (D), seminarium (SEM).

V. Literatura zalecana i dodatkowa

1. K.W. Szewczyk, Technologia biochemiczna, Oficyna Wydawnicza PW, 2003.
2. W. Bednarski, J. Fiedurek, Podstawy biotechnologii przemystowej, WNT, 2009.
3. A. Chmiel, Biotechnologia. Podstawy mikrobiologiczne, PWN, 1998.

4. O.E. Viestus, I.A. Szmite, A.W. Zilewicz, Biotechnologia. Substancje biologicznie czynne, technologia, aparatura, WNT, 1992.

5. L. Stryer, Biochemia, PWN, 2003.

VI. Naktad pracy studenta niezbedny do osiggniecia efektow uczenia sie

‘s Liczba

Lp. Tresé godz.
1. | Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim wynikajace z planu studiow 30
2. | Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim w ramach konsultacji, egzaminéw, sprawdziandw etc. 6
3 Godziny pracy samodzielnej studenta w ramach przygotowania do zaje¢ oraz opracowania sprawozdan, projektow, )

: prezentacji, raportow, prac domowych etc.

4. | Godziny pracy samodzielnej studenta w ramach przygotowania do egzaminu, sprawdzianu, zaliczenia etc. 19
Sumaryczny naktad pracy studenta 55
Liczba punktéw ECTS 2
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